Menu d’Automne

Créme de potimarron et chanterelles, magret de canard fumé
Cava Brut Reserva, Mont Marcal, Penedes Espagne

Paté en crotite maison, coeur de foie gras et chutney
Chiteau Belle-vue, Haspengouw blanc 2022 Belgique

Filet de bar, différentes textures de carottes, agrumes et girolles
Griiner Velthner 2022, Weingut Peter Dolle, Kamptal Autriche

Carré de cochon de lait roti, céleri, dauphines a la chataigne,

) feves des marais

Morellino di Scansano 2018 Battifero, Compagnia del Vino
« Il Grillesino » Toscane Italie

Aubergine, creme pralinée aux noisettes torréfiées,
gel citron, sorbet clémentine
Muskotaly 2022 Torley, Balatonboglar Hongrie
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Vendredi 24 novembre 2023 a 19 h00

Prix 62,50 € TTC

Moins de 12 ans : 20 € (plat, dessert et boissons comprises)

Réservation : 071/510628 ou nvandurm.cecscouillet@gmail.com avant le mardi 14/11/2023 =
Inscription effective apres paiement sur le compte BE81 0018 0175 8024
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