L éveil du Printemps

Nos jeunes pousses et leurs tuteurs vous proposent :

Afin de réveiller vos papilles

Notre bulle accompagnée de ses préludes :
Tartare de saumon et sa vichyssoise d’asperges

Pour débuter

Pain perdu de Ciabatta garni de son vitello tonato

La fraicheur du Brésil

La cachaca et son sorbet au citron vert

La piece maitresse

Ballotine de pintade aux épinards, cceur d’artichaut grating,
champignons sauce aux noisettes accompagne
de ses croquettes exotiques

La gourmandise

Douceur au chocolat, compotée aux Poires et mascarpone

Le café et son nuage de douceur

Café, Thé ou infusion accompagné de son Cupcake
(spéculoos, noisette, ganache bicolor) et sa douceur au beurre salé

Le vendredi 10 avril 2026 deés 19h.
65.00€ par personne (all inclusive) Réservations : 071/51 06 28



