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Cher client, en vue des ¢valuations des ¢leves,
un menu sera defini par table par le professeur.
Le nombre de convives souhaités par table est de 4 .

MENU 1 MENU 2

* MISE EN BOUCHE -
« POUR COMMENCER -

Asperges au saumon fume . ,
‘ Feuillete provencal,
maison
’ Euf poche

Sauce mousseline

. POUR SUIVRE -«

Entrecote grillee

Carre d’agneau _ , _
. : Sauce poivre ou sauce bearnaise,
Legumes primeurs, ) _
Legumes de saison,
Pommes au four _
Pommes frites

« POUR TERMINER

/ \ . / \ .
St Honoreé ramene sa fraise St Honoreé ramene sa fraise

Ou Ou
Sabayon Sabayon
(en salle pour 2 personnes) (en salle pour 2 personnes)
Ou Ou

Fraises flambées (en salle) Fraises flambées (en salle)

25.00€ par personne
Forfait vins (2 verres) : 8.00¢

Priviligiez un paiement par table!

Ce menu sera servi les semaines suivantes :
Du 12 au 15 mai (Fermé le jeudi 14 mai)
Du 19 au 22 mai
Du 26 au 29 mai

Du o2 au o5 juin

: 071/51 06 28

Réservations par té]éphone
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