
Menu L’Imprévu

Entrecôte  gr i l lée  
Sauce poivre  ou sauce  béarnaise ,

Légumes de  sa ison,  
Pommes fr i tes

St  Honoré  ramène sa  fra ise
Ou 

Sabayon
 (en sa l le  pour  2  personnes)

Ou
Fraises  f lambées  (en sa l le)

P O U R  C O M M E N C E R

P O U R  S U I V R E

P O U R  T E R M I N E R

M I S E  E N  B O U C H E

25 .00€ par  personne

Feui l leté  provençal ,  
Œuf poché

Carré  d ’agneau
 Légumes primeurs ,

Pommes au four

M E N U  1 M E N U  2

Cher c l ient ,  en vue des  évaluat ions  des  é lèves ,
un menu sera  déf ini  par  table  par  le  professeur .

Le  nombre de  convives  souhaités  par  table  est  de  4  .

St  Honoré  ramène sa  fra ise
Ou 

Sabayon
 (en sa l le  pour  2  personnes)

Ou
Fraises  f lambées  (en sa l le)

Réservat ions  par  té léphone :   071/51  06 28

Ce menu sera  servi  les  semaines  suivantes  :  
Du 12  au 15  mai  (Fermé le  jeudi  14  mai)

Du 19  au 22  mai
Du 26 au 29 mai
Du 02  au 05  juin

Asperges  au saumon fumé
maison,  

Sauce  mousse l ine

Forfait  v ins  (2  verres)  :  8 .00€
Privi l ig iez  un paiement par  table !  
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